MONICA LARNER, critica enologi-
ca e autrice con base a Roma, na-
sce a Los Angeles, e ad 11 anni si

E revisore italiano per The Wine
Advocate e RobertParker.com, la
pubblicazione bimestrale di vini e
sito Web fondato dal critico di
vini Robert Parker, che la sceglie
nel 2013 per sostituire il dimis-
sionario Antonio Galloni.

@ZMaPl 'n/wnyé
Nel 2003, Larner & stata nominata

primo giornalista dedicato al vino
. italiano per Wine Enthusiast. E an-
N che due volte vincitrice del pre-
0° mio Miglior Giovane Giornalista
Dell'anno (2008, 2010), uno dei
massimi riconoscimenti assegnati
annualmente alla fiera Vinltaly.

LamOleSe Nel 2012, Larner ha vinto il Best

International Journalist presenta-

to anche dalla giuria del Comitato
ch Grandi Cru d'ltalia a Vinitaly.

A partire dal 2013, Larner e l'uni-

ca giornalista del vino ad aver vin-
to tre volte uno di questi primi
premi nel giornalismo di catego-

ria. Larner & un membro attivo
dell'Ordine dei Giornalisti e della Community dell'Associazione
della Stampa Estera Italiana.
E sommelier certificata dall'Associazione Italiana Sommelier.
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VENERDI 2 GIUGNO

Ore 15.00/19.00
* APERTURA DEGLI STAND

Degustazione dei Produttori Lamolesi con bicchiere griffato

Saletta Espositiva - Piazza S.Donato
Inaugurazione

MOSTRA FOTOGRAFICA
72003 -2023 : 20 anni di Noi!”

SABATO 3 GIUGNO

Ore 11.00
* APERTURA DEGLI STAND di degustazione
dei Produttori Lamolesi con bicchiere griffato

Ore 15.30
* INAUGURAZIONE e Taglio del nastro
alla presenza del Sindaco

segue
* LAMOLESE DOCG 2023: MONICA LARNER

DURANTE LA FESTA:

* Degustazione e vendita Vino Chianti Classico

dei produttori di Lamole
* Piccolagastronomia con CECCHINI FoodTruck

* OSPITED’ONORE: LaBorgogna con Didier Simon

a

Ore 17.00
e Teatro Parrocchiale, Piazza S.Donato
DEGUSTAZIONE GUIDATA
”La Contemporaneita e 1”equilibrio dei vini di Lamole nell’ epoca
dei cambiamenti climatici” con Francesco Saverio Russo

e CERIMONIA DELIX VINO DI LAMOLE 2023 ¢ Brindisi
(I produttori di Lamole uniscono i propri vini a formare
simbolicamente un unico Nono vino di Lamole)
Sara presente Alessandro Al ex Direttore Vendite
di Lamole di Lamole: anche grazie a lui i Profumi di Lamole
hanno raggiunto 1"importante traguardo della 20esima edizione

Ore 22.00

 Chiusura Stand Degustazione

DOMENICA 4 GIUGNO

Ore 11.00
e APERTURA DEGLI STAND

di degustazione dei Produttori Lamolesi con bicchiere griffato

Ore 20.00

* Chiusura Stand Degustazione

Lamolesi DOCG 2007/2022:
2007: Marcello Masi
2008: Leonardo Romanelli
2009: Davide Paolini
2010: Carlo Macchi
2011: Alessandro Masnaghetti
2012: Ernesto Gentili
2013: Davide Bonucci
2014: Andrea Gori
2015: Giampaolo Gravina
2016: Pietro Palma
2017: Armando Castagno
2018: Mauro Agnoletti
2019: Marco Hagge
2020: Samuele Gangemi
2022: Stevie Kim

Degustazione Guidata

Prenotazione obbligatoria

presso: a.molletti@comune.greve-in-chianti.fi.it

Entro venerdi 26 maggio - Costo Euro 25.00 a persona




